MENU

WINTER

ALLERLEI BAGUETTE (A)
HAUSGEMACTE AIOLI | KIRCHERERBSEN HUMMUS (G,J)

SAISONALER BLATTSALAT
ACETO BALSAMICO | OLIVENOL
HAFENDRESSING A LA CHEF

FREIERLEI SAISONALES ANTIPASTI V
HAUSGEMACHTE RINDERBULETTEN (A,I,K) | KORNIGER SENF (K)

HERBSTLICHER NUDELSALAT (A) | SONNENBLUMENKERNE
RUCULA
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GEMUSE-KOTTBULLAR (E,J) | PREISELBEER-DIP

. ’
ROTKOHLSALAT | ORANGEN | NUSSE (H,N) \
GESCHMORTES VOM RIND (E) | ROTWEISJUS (E)
ZWIEBELN
ROTKOHL
v
KARTOFFELGRATIN
SPATZLE-PFANNE (A) | CHAMPIGNONRAHM (A)
SELLERIE-MOHREN-GEMUSE (E) \’

BIRNENKOMPOTT | VANILLESAUCE (A) V

DESSERT A LA CHEF DE CUISINE
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GETREIDEPRODUKTE, GLUTENHALTIG: A | FISCH: B | KREBSTIERE: C | SCHWEFELDIOXID, SULFITE: D | SELLERIE: E | MILCH, LAKTOSE: F | SESAMSAMEN: G | NUSSE: H | EIER: I | LUPINE: J | SENF: K | SOJA: L | WEICHTIERE: M | ERDNUSSE: N



